Beerzym® Chill

Pro vétsi odolnost proti pénéni a stabilitu p¥i nizkych teplotach
Popis produktu

Beerzym® Chill je specialni tekuty enzym, ktery zvySuje stuper modifikace bilkovin (Kolbachiv index) ve sladovnickych a pivovarskych
rmutu. Pouziva se také pro studenou stabilizaci hotového piva. Beerzym® Chill je aktivni v teplotnim rozmezi od 4 °C do 70 °C.
Hlavnimi slozkami Beerzym® Chill jsou enzymy papain a chymopapain (peptidyl-peptid hydrolazy: EC 3.4.22.2).

Pfi poutZiti pti sladovani Beerzym® Chill zvySuje aktivitu proteazy, ¢imz zvysuje hladinu volného aminokyselinového dusiku (FAN) a
Kolbach(v index hotového sladu. Zkracuje také dobu kli¢eni, aniz by ménil kvalitu sladu. Pfi pfidani do rmutu Beerzym® Chill zlepsuje
vytéZznost extraktu a zvysuje stupen modifikace bilkovin, co vede k lepsi stabilité pény v lahvovém pivu. Kromé toho se zlepsuje
odolnost proti chladu a stabilita bilkovin. Pfi pouziti v nefiltrovaném a filtrovaném pivu Beerzym® Chill zlepsuje stabilitu pfi nizkych
teplotach a stabilitu bilkovin, ¢imz prodluzuje trvanlivost.

Jako endoenzym Beerzym® Chill hydrolyzuje bilkoviny, peptidy, amidy a estery reakci s alkalickymi aminokyselinami, leucinovymi
nebo glycinovymi segmenty molekuly. Proteiny s vysokou molekulovou hmotnosti, které jsou nachylné k vysrazeni, se rozkladaji na
mensi stfedné velké proteiny, peptidy a aminokyseliny.

Rozsah aktivity enzymu je mezi pH 3,5 a 10,5, s optimem pfi pH 7,5 v pfitomnosti substratl a redukénich ¢inidel. Teplotni rozsah
enzymu je mezi 4 °C a 85 °C, s optimem pfi 60—70 °C v pfitomnosti substratl a redukénich ¢inidel.

Pti pouzivani pripravku Beerzym® Chill dodrzujte vSechny federalni, statni a mistni pfedpisy a narizeni.

Diagramy 1 a 2 ukazuji vliv teploty a pH na enzymatickou aktivitu pfipravku Beerzym® Chill.
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Obr. 1: Vliv teploty na aktivitu Obr. 2: Vliv pH na aktivitu

(2% roztok kaseinu; pH 6,0). (2% roztok kaseinu; 40 °C).
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Fortschritt macht Zukunft’
Zde uvedena aplikacni doporuceni popisuji zamyslené pouziti produktu jako pomocné latky nebo pfisady jako soucdst spravné vyrobni praxe. Potravinarské bezpecnosti konecného produktu Ize dosahnout pouze tehdy, je-li pouzivan
vyhradné timto zpisobem. Vezméte prosim na védomi: nase technické produktové letdky vychazeji z nasich soucasnych znalosti a zkusenosti. Musi byt chdpany pouze jako obecné informace o nasich produktech. Nemdzeme pfevzit
Zadnou odpovédnost za poutiti pfipad od pfipadu kvili nelehkosti o3etfeni pfirodnich produktt a potencidlnich pfedchozich oseteni. Uzivatel si musi vidy sém zkontrolovat dodrZovani zakont a bezpe&nostnich predpisd, které se vztahuiji
na pouzivani nadich produktd. Veskeré (daje jsou proto poskytovany bez jakékoli zaruky. Veskeré informace se mohou zménit bez pfedchoziho upozornéni. Plati také nase Vieobecné obchodni podminky (ke stazeniz www.erbsloeh.com).
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Doporucené davkovani

Pti sladovani Beerzym® Chill zkracuje dobu kliceni a zlepsuje modifikaci bilkovin. Lze jej také pouzit u problematickych plodin ke
zlepseni celkové kvality sladu. Ideadlné by mél byt Beerzym® Chill zfedén studenou vodou a pridan do postfikové vody, kdyz je obsah
vlhkosti jeémene 36-40 %. Doporucené davkovani je 50-80 mililitrd na tunu.

Beerzym® Chill se pfidava do procesu vareni piva, pokud se ocekavaji problémy s kvalitou piva, pokud je sklizen jecmene a kvalita
sladu nizsi nez ocekdvana, nebo pokud je ¢ast sladu nahrazena prisadami (napf. jeCmen, ryze, kukutice). Davkovani pfipravku
Beerzym® Chill zavisi na kvalité suroviny, misté pouZiti v procesu vareni piva, teploté a dobé reakce.

Doporucené davky:

Béhem rmutovani pfidejte 20-80 ml na 1 000 kg drceného sladu (9—36 ml/1 000 liber). Beerzym® Chill zfed'te studenou vodou a
pridejte pfimo po mleti béhem rmutovani do rmutovaci kddé. Enzym je aktivni po celou dobu cyklu v rozmezi pH rmutu. BEhem
vareni mladiny dochazi k jeho denaturaci a deaktivaci.

Béhem kvaseni pridejte 1-3 ml/hl (1-4 ml/bbl) pfipravku Beerzym® Chill pfimo do mladiny spole¢né s kvasnicemi. Pfi ptidani v této
fazi chrani Beerzym® Chill pred zakalenim a také rozklada sttrednémolekularni bilkoviny na volné aminokyseliny (FAN), které jsou
Zivinami pro kvasinky.

Béhem skladovani/zrani pridejte 1-4 ml/hl (1-5 ml/bbl) pFipravku Beerzym® Chill do piva nebo béhem filtrace v poméru 1-2 ml/hl
(1-2 ml/bbl) béhem filtrace. Vzhledem k nizkym teplotam v této fazi je aktivita pfipravku Beerzym® Chill snizena a je nutna delsi
doba kontaktu. Doporucené koncentrace tuto skutecnost zohledruji. Beerzym® Chill ma vysoky izoelektricky bod a enzymy ve pH
rozmezi piva neflokuluji, takze ani pfi nizkych teplotach nedochazi ke zvyseni zakalu. Beerzym® Chill také neni deaktivovan pasterizaci
a zUstava aktivni pfiblizné 4 tydny po baleni.

Skladovani
Optimalni skladovaci teplota je 0-10 °C. Vyssi skladovaci teploty mohou zkratit dobu pouzitelnosti. Vyhnéte se teplotam nad 25 °C.
Nadoby pevné uzaviete a enzymovy pfipravek co nejdfive spotiebujte.
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